o Leo vins au verne Offene Weine

% % o1L 0,2l
@W Entre-Deux-Mers Chiteau valaoe

Rebsorte (Sewmdllion-Muscadelle-Sauvignon)

Ewmpf. zw: Austern, Fisch, hellem Flelsch €
Aromen Von Zitrusfricchten und welssen Blitten 520 890
%w (Pinot Blance ) empfzu: Flanumkuchen, Spargel, Kise €
Mit felnem und elegantem Aroma, trocken mit schbner Frische 520 890
%M %em (Melon de Bourgogne) Empf. zu: Austern, Fisch

Meeresfriichten ,Muscheln ,gratiniertem Ziegenkise, €
Ausgezelchnete Balance zwischen Aromen unol Shiure 520  £90
Cttes do %W (Mawubet., ) e

[Z4

Trockener fruchtioer Cuvée (Colovwnbar, Ugnl, Gros Manseng) 6,00 9,20
Grauburgunder e
Zitronen-Apfel und Pfirsicharoma wmit angenehmer Sture 4,80 8,00

Aouges Rse

@4}/& d ’@0 Les 2 Fréves (Merlot-Syrah) empf, zu thellem

und rotem Fleisch sowle Kise, Felner Duft
Beerenfrichten, Herzkirsehe , saftiger Rotweln wmit kriiftiger e
Struktur 590 9,20

% aw % cotes du Rhone AOP( Grenache-syrah)

Ewmpt. zu: Entrecdte, Lanm, Kriftigem Kise

ntensiver fruchtiger Duft, €
Aromen Vow relfen schwarzen johannisbeeren 520 850

Boroleaux AOP Chiteau La Freynelle (Cabernet Sauvignon)

Ewmpf. Zu Entrecdte , Tatar, Lawmm, Kiise

Kritftiger Geschmack nachhaltig, mit Aromen vown roten €
Fricchten (Johannisbeeren-Brombeeren) &30 9,50
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La cave a vin 075/

%5'[&4 de (@W Maubet Trockener fruchtiger Cuvée

( colombard, Ugni,Gros Manseng, Sauvignon Blanc) 30.50 €

Lire Tad

Muscadet sur Lie AOP (Melon de Bourgogne) Chteau de L'Olselinidre

ewpf. zw: Salaten und hellem Fleisch sowie zu Fisch, Austern, anoderen
Meeresfricchten aber auch zu Quiches oder Ziegenkiise,

Allgemeln Lst der Muscadet ein Lebhafrer, frischer und fruchtiger wein it 45,550
C  blumigen Aromen

Sancerve AOP (100%)Sauvignon Blance)

Ewmpf. zw: Austern, Flsch, Spargel, Stelnbutt, gratiniertem Ziegenkdise o0 70¢

Notewn von schwavzen Johannisbeeren, Buchsbauwm und Zitrusfricchten

Poulll 8 Fumé AOP  rebsorte:( 100%  Sauvignown)
Elner der berihmtesten welne aus oem Loire Tal. wein vown schiner
gelber Farbe wmit Aromen vow Frichten wit hellem Fruchtflelsch,
sowlie seinen charakteristischen Gewlirznoten,

Empf, zu: Felnewm Fisch Meeresfritchten und hellem Fleisch 00, 90 €
[Z4aN 74

Saint Véran AOP (10o0%Chardonnay)
welch unol nachhaltio , er passt wunderbar zu Schalentieren feinem Fisch hellem Flelsch unol

Gefligel. 00,00 €

Chablis 1er cru AOP (100%Chardonnay)

weln von blassgelber Farbe mit qolotbnen, entfaltet Notew von
Trockenfrichten unod Akazienbliten. Anfangs Mineraliengeschmack runad und weich m
Abgang. Stiure mit schbner frischer Note

Empf.zu: Austern, Schnecken, Muscheln, feinem Flsch und Gefligel 0O, 00 €



La cave a vin 0751/
Rouge ot
- Chest

cahors AOP (Malbec-Merlot) Bmpf. zu: Gans, Entenkonfit,
wild , Bntenbrustfilet ,Coq au vin,Kise
Feiner und eleganter weln mit Aromen von schwarzen Beeren (Brombeeren),

sehr ausgewogen tn Felnhelt und Tanninen. 3800 €
DBordeaue
Boroeaux AOP Chateauw La FrcgmLLe (cabernet saunvignon) 33 oo ¢

EVM.};:E, ZuW: Entrechte, Tatar, Lamm, KASE,
Kriftiger Geschmack nachhaltig, mit Aromen von roten

Fritchten (Johannlisbeeren-Brombeeren )

Lalande De Powerol AOP 0,10l
Chéteau de Belles Graves (88% Merlot, 12%Cabernet-Franc) /7.20 ¢

Vown schiner kRritftloer Farbe wit starkem Aroma von dunkelroten und schwarzen Fritchten und
diskreter Holznote. Auf der Zunge nachhaltig frisch und fruchtig, Kriftig tm Abgang aber
ausgewogen, mit blelbender Fruchtnote.

Ewmpfzu: Chiateaubriand, wild Blutwurst wachtel sowle Kiise 02 50 €

St emdlion grand Cru ACP Bloweln

Chéteaw d’Arcole (F0% Merlot, 20% Cabernet-Sauvignon)

Felner und eleganter wein von dunkler purpurner Farbe mit tntensiven

Avomen Von roten Fritchten (schwarze jonannisbeere, Browbeere) wit Toast- und Grillnoten
~olbmundig und weich

ewpf.zu Tournedos ,Chateaubriand ,Ente Perlhuhn , Lamm und Kiise 0900 €
Dhine Tl

Cotes du Rhone AOP( Grenache-Syrah)
Ew Zu: Entrectte  Lamm Kriftigem  Kise,  ntenslv  fruchtiger Duft

Avromen Vow relfen schwarzen johannisbeeren 20, 00 €

Chiteauneuf-pu-Pape AOP (95% Vieille Grenache 5%Syrah) ¢
Noten von waldbeeren ,gemischten Konfititren wit
Nuancen von Kakao, Anhaltender Geschmack , sehr retehhaltig

und sehr ausgewogen 07,90 ¢
ewpf. zu : Allen wildarten , cog au vin ,Ente ,Gans .



%MW&

Champagne AOP Grande Réserve Brut _ 9200 ¢
g0%Pinot Nolr 20% Chardonnay

Ewmpf zu:  APpéritif Felnem Fisch , Meeresfritehten , Gefliigel ; elegant , vollmundig, feine
Perlung.

Champagne ACP Blanc de Chardonnay Brut 9o, 00¢

(100% Chardonnay )Champagne blanc de blancs

Empf zu: Apéritif,Petits Fours, Meeresfritchten ,Languste sowie Huwmmer ooler als Begleiter
eines ganzen Menus mit raffinierten, felnen Gerichten .
Sehr felne Perlung

@;Ww Gremant
(24N 74

Blanc
Crémant de Bourgogne AOP

(Chardonnay, Plnot notr.)

Ewmpf. zu: Apéritif, Petits Fours,Garnelen, O,iOL 0,?51

_Jakobsmuscheln. Seine Lebhafte Frische wird allgemein &S00 € 49.50 €

geschiitzt.Br vereint felnes Aroma und grobe Eleganz., fruchtioe Aromen dominieren neben

floralen Notew.

Felne Perlung

Rosé

Crémant de Bourgogne AOP Brut O,iOL 0,75L
(Plnot Noir,qammd,chardowwag ) (Sf 90 € 52 o0 €

Empf. zu : Apéritif , Petits Fours sib oder salzig, créme au chocolat, Dessert ,Obsttirtehen

Dle blassrosa Farbe wivd von rotew Fritchtew bestimmt (Himbeere , Johannisbeere)

Felne Perlung
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